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Plaquette réalisée par Louis et Tom (6° au Collège Louis Pergaud de Pierrefontaine les Varans)



Surface : 12 hectares 

Cheptel : 
12 truies et 1 vera. 
350 porcelets : 100-150 
en engraissement 
et 200 en vente .

Gestion des aspects sanitaires et vétérinaires
----------

  Découpage : C’est l'abattoir qui tue les
cochons et c’est elle qui découpe les cochons 

Transformation : 
190 kilos de produits finis par semaine

----------
Commercialisation : AMAP + LOCAVOR

et sur la ferme en direct

Elle est la seule installée mais son mari
l'aide beaucoup, ainsi que ses enfants, la

mamie et le papi !



Après plusieurs années en tant que gestionnaire
pour un bailleur social, elle a beaucoup réfléchi 

et a choisi un métier agricole.

Pour cette reconversion professionnelle, elle a suivi
un BP REA adultes sur 1 an (Brevet Professionnel

Responsable d’Entreprise Agricole).

 Et c’est lors d’un stage qu’elle s’est prise de passion
pour les Cochons.

Au collège, elle ne savait pas quoi faire ! 
Julie a passé un Bac S 

puis un BTS en gestion d’entreprise.

 Julie a créé la totalité de cette exploitation 
avec son mari.



Témoignage d’un client :
 

De très beaux produits, de très belles
installations et évidemment du travail bien fait. 

Pourquoi la ferme d’Alice ?
Julie a eu trois enfants : Tim, Alice et Anja.

Et Alice est partie il y a 5 ans
d’une tumeur au cerveau.

Ce projet était donc un nouveau départ pour
toute la famille !

Ce qui lui plaît dans son Métier :
Être dehors dans les Parcs avec ses animaux.

La partie Naissage car “c’est du Bonheur de
les voir grandir” (Julie est Naisseur-

Engraisseur).


